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LA LAMBERTIE

ROSE VIN DE FRANCE

Certification : HVE - Terra Vitis
Couleur : Rosé légerement tuilé
Type de Sol : Argilo-Calcaire
Cépages : Cabernet franc
Rendement : 40-45 hl/ha

Vinification : Fermentation lente avec contrdle des
températures, afin de conserver tous les arémes.

Degré alcoolique : 13% vol.

Sucre résiduel : 4 a 5 g/ litre.

Age des vignes : 15 et 20 ans

Notes : «Apéritif tres fruité, trés rond et soyeux. Ce rosé

peut étre consommeé en toutes circonstances (apéritif, entrée,
repas, dessert).»

VITICULTEURS

RECOMMANDATION DE SERVICE

Servir bien frais, a une température de 7 a 12 degrés.

ACCORD METS & VINS

Ce vin accompagne parfaitement les grillades et les viandes
blanches.

DUREE DE GARDE

2 ans.
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